
ECOLE COUX
Du 09/06/2025 au 13/06/2025

Bio Origine France Produit labellisé Plat signature Régional
Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu
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Betteraves Bio  - Vinaigrette
Gratin de gnocchis sarde à la provençale
Suisse sucré
Pastèque
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Concombre - Vinaigrette au fromage blanc
Sauté de porc (régional)  - Sauce basquaise
/Filet de colin d'Alaska MSC  - Sauce basquaise
Blé CE2 pilaf 
Camembert Bio 
Éclair au chocolat
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Tarte du chef au fromage
Filet de Poisson pané MSC
Courgettes persillées
Yaourt nature Bio de la laiterie CARRIER 
Nectarine blanche



ECOLE COUX
Du 16/06/2025 au 20/06/2025

Bio Produit labellisé Régional Plat signature Origine France
Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu
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Taboulé (semoule Bio)  - Vinaigrette au citron
Sauté de dinde FR  - Sauce aux olives
/Dos de colin d'Alaska MSC  - Sauce aux olives
Petits pois
Bournette du Vercors (régional) 
Crème dessert à la vanille 
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Chou fleur - Vinaigrette
Omelette du chef au fromage 
Pommes de terre cubes rissolées - Sauce ketchup
Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange 
Abricot
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Salade iceberg - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde FR
/Pané fromager
Penne Bio 
Emmental Bio râpé 
Nectarine jaune
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Tomates - Vinaigrette
Boulettes au boeuf  - Sauce barbecue
/Boulettes végétariennes - Sauce barbecue
Riz Bio Tomaté
Yaourt arôme fruits de bois au lait de la ferme des Ayguees 
Clafoutis aux cerises 



ECOLE COUX
Du 23/06/2025 au 27/06/2025

Bio Origine France Régional Produit labellisé Plat signature
Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu
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i Carottes Bio râpées  - Vinaigrette
Paëlla végétarienne au riz Bio  
Vache qui rit Bio 
Melon
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Concombre - Vinaigrette aux fines herbes
Emincé de cuisse de poulet  - Sauce au jus
/Falafel de pois chiches Bio - Sauce au jus
Écrasé de pommes de terre
Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) 
Pomme Bio (régional) 
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Salade iceberg - Vinaigrette
Lasagnes au boeuf
/Lasagnes de légumes à la provençale
Brie
Compote pomme
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Pâté de campagne issu de porc Label Rouge
/Beignets de chou fleur
Filet de Poisson pané MSC
Gratin de courgettes
Yaourt nature Bio de la laiterie CARRIER 
Fraises - , sucre


